THE RED FORT II

INDIAN TANDOORI RESTAURANT




Cnlivemeses y Apeulivos
Mo Vegeliianos

01. KeemaSamosa ................ 5,50

Empanada de Carne Picada

02. PolloPakora .................. 5,50
Pechuga de pollo troceada en dados con especias
y hierbas especiales rehozada en harina de
legumbres.

03. Pollo Tandoori Tikka ............ 6,50
Pollo troceado marinado en especias y yogur,
cocinado en el Tandoor.

04. KebhabhSeekh.................. 6,50
Cordero tierno picado con ceholla, hierbas, cilantro
fresco, pimientos verdes y chile, cocinado con
brocheta a la Parrilla de carhon vegetal.

05. Red Fort Tandoori variado . ., . ..... 8,50

@ Una comhbinacion especial de Pollo Tikka, I:orllern
Tikka y Kebah Seekh, servida en un platu
chisporroteando por el calor.

Vegelivianocs

06. AluTikki...................... 5,00
Patata, ceholla y guisantes con especias rehozado
en harina de garbanzos.

07. Champiiiones Pakora............ 5,00
Champiiones con hierhas y especias rehozadas en
harina de legumbres y fritas.

08. VerdurasPakora............... 5,00
Verduras variadas con hierbas y especias
rehozadas en harina y legumbres y fritas.

09. SamosaVegetal................ 5,00
Verduras variadas en una empanada triangular
y frita.

10. Bhajide Cebolla. ............... 5,00

Aritos de ceholla rehozada en un hatido picante.




Pescados @

11. GambasPuri .................. 6,50
' Gambas con hierbas y especias rehozadas con
harina de legumbres y fritas.

12. Pescado Pakora ............... 6,50
@ Rbadejo troceado en dados con hierbas y especias
rehozado con harina de legumbres y frito.

Ensaladas

13. Ensaladaltaliana............... 8,50
Huevo hervido, Escarola, Tomate, Pepino, Maiz,
Ceholla y Aceitunas

14. EnsaladadeAtin .............. 8,50
@ Atiin, Escarola, Tomate, Pepino, Maiz y Ceholla.

15. EnsaladaVegetal............... 8,50

Escarola, Aceitunas, Maiz, Pepino, Tomate y Ceholla.
16. EnsaladaRedFort.............. 8,50

Escarola, Tomate, Pollo Tikka, Pepino, Maiz, Ceholla
y Aceitunas.

Cworys Thadicionales ‘e
Dopiawa ¢ w/

Un curry popular preparado con especias no muy
picante y Mucha ceholla.

17. PolloDopiaza ................. 8,95
o 18. Cordero Dopiaza ............... 10,95
©19. Gambon Dopiaza ............... 10,95
20. TerneraDopiaza ............... 8,95

Regan Josh /

Un curry hecho con un maximo uso de tomate, una
seleccion de hierbas y especias no muy picantes.

21. PolloRogandosh .............. 8,95
. 22. CorderoRogandJosh ............ 10,95
@) 23. Gamhon RoganJosh ............ 10,95

24. Ternera RogandJosh ............ 8,95




Dati /

Pincho sazonado con una salsa especial hecha con
yogur, hierbas y especias.

. PolloDahi.................... 8,95
. CorderoDahi.................. 10,95
. GamhonDahi.................. 10,95
. TerneraDahi.................. 8,95

Palak Gag) ¢

Pincho cocido con hojas de espinaca fresca, hierhas
y especias.

. PolloPalak ................... 8,95
. CorderoPalak................. 10,95
. GamhonPalak ................. 10,95
. TerneraPalak ................. 8,95

Una comhinacion especial de cehollas frescas,
pimenton, especias y hierbas seleccionadas.

. Pollo Jalfrezi.................. 8,95
. Cordero Jalfrezi ............... 10,95
. Gamhon Jalfrezi ............... 10,95
. TerneradJalfrezi ............... 8,95

Medras gy

Un curry picante con hierbas y muchos pimientos
chile medio picante.

. PolloMadras ................. 8,95
. CorderoMadras ............... 10,95
. Gambon Madras ............... 10,95
. TerneraMadras ............... 8,95

Yindoloo #Y

Caliente, Picante.

. PolloVindaloo................. 8,95
. Cordero Vindaloo .............. 10,95
. Gamhon Vindaloo............... 10,95
. Ternera Vindaloo............... 8,95




45.
46.
. GambonBalti.................. 10,95
48.

a3.
a4.

Balle

Estos platos Balti se preparan con ceholla, tomate,
ajo, especias, jengibre, comino, cilantro fresco,
hierbas y especias. Balti servido con un toque de
cilantro fresco.

PolloBalti.................... 8,95
CorderoBalti.................. 10,95

TerneraBalti.................. 8,95

Masalo @S

Un plato no muy picante preparado con almendras
y nata fresca.

. PolloMasala.................. 8,95
. CorderoMasala ............... 10,95
. GambonMasala ............... 10,95
. TerneraMasala................ 8,95

Ho'vma ®

Curry muy popular a hase de nata fresca y coco.

PolloKorma.................. 8,95
CorderoKorma ............... 10,95
Gamhon Korma ............... 10,95
TerneraKorma................ 8,95

Cspecial Pasanda

Hecho con nata fresca, almendras, pistachos
y especias.

PolloPasanda ................
Cordero Pasanda
Gamhon Pasanda
Ternera Pasanda




&pmmmm@e&

61. AgrakEspecial................. 12,95
Ganador del premio Cocinero del Afio.

Pechuga de pollo deshuesada troceada en dados y
marinada con yogurt y salsa masala especial con
hierbas seleccionadas cocinada con tomates
frescos, jenjibre, cehollas y una mezcla de especias
con nata fresca. Adecerado con castaiias de caju y
ceholla frita.

62 Pollo Tikka Masala. . . ........... 10,95
Pechuga de pollo cocinada en un horno de harro y
después con una salsa especial con hierbas y
@ especias seleccionadas. Un plato en su punto
de salsa.

li3 Punjabi Korma................. 10,95

Pechuga de pollo deshuesada, troceada en dadus,
marinada en la masala especlal del cocinero y

@ cocinada al carhon vegetal en un horno de harro,
después asado en la olla con tomates, nata fresca
y coco.

64. Pollo a la mantequilla / ......... 12,95

Pechuga de pollo marinadas en salsa marsala y
después cocinadas con mantequilla, ajo, tomates,
jengibre y una mezcla especial de hierbas. Un plato
con una textura suave.

Pollo Badami ................. 10,95
Suprema pechuga de pollo marinada en la masala
especial del cocinero y cocinada en mantequilla con
una salsa cremosa y almendras picadas.

6. Pollo TikkaMango ............. 10,95
Pechuga de pollo deshuesado cocinado en

salsa de mango y adornado con rebanadas de
mango.

@0~

@@

67. PolloRed Fort ... ............ 10,95
Pollo deshuesado troceado en dados y cocinado en
un halti para acentuar el sahor de una salsa especial
del cocinero delicadamente picante. Cocinado con
tomates frescos, jengibre y ajo.

68. Pollo Tikka Rogan Josh 7 ... ... 10,35
Pechuga de pollo tikka cocinado en horno de harro
y condimentado con salsa de curry uso maximo de
tomates, una seleccion de hierhas y especias no
demasiado picantes.




10.

n.

12.

73

14.

15.

PolloTikkaDahi ¢/.............. 10,95
Pechuga de pollo Tikka cocinado en un horno

de barro y aderezado con una salsa especial a

hase de yogurt, hierhas y especias.

Pollo Tikka Dopiaza / ........... 10,95
Pechuga de pollo Tikka cocinado en un horno

de harro y aderezado con una salsa especial con
pimenton y extra de ceholla, hierbas y especias.

Pollo Tikka Dansak £7........... 10,95
Pechuga de pollo Tikka cocinado en un horno de

harro condimentado con una salsa especial con
lentejas, piiia, hierbas y especias. Un sahor agridulce.

Pollo Tikka Jalfrezi ff7.......... 10,95
(Brocheta de Pollo) Pollo Tikka cocinado en un
horno de harro y después con una salsa especial
con pimenton, hierbas y especias.

Pollo Tikka Madras W ........ 10,95
(Brocheta de Pollo) Pollo Tikka cocinado en hornu
de harro con salsa de curry picante con hierhas y
muchos pimientos picantes medianos.

Pollo Tikka con Espinacas / ...... 10,95
(Brocheta de Pollo) Pollo Tikka cocinado en un
horno de harro acompaiado con hojas de espinacas
frescas, hierbas y especias.

Pollo TikkaBalti ............... 10,95
(Brocheta de pollo) Pollo tikka cocinado en un
horno de barro servido con cehollas, tomates, ajo,
especias, jengibre, comino, cilantro fresco, hierbas
y especias.




s

Salsa no incluida 3€ -_

16. Pollo Tikka Tandoori ............ 12,95

Pechuga de Pollo marinada en salsa tandoori y
yogurt. Cocinada en horno de harro con hierhas
frescas y especias.

11. Pollo Tandoori Shashlik . ......... 13,95
Se marinan suculentos trozos de pechuga de pollo
=Y en salsa masala y después se hacen a la parrilla de
carhon vegetal con cehollas frescas, champiiiones
y pimenton. Servido en plato chisporroteando por
el calor.

18. Cordero TandooriTikka .......... 15,95

Cordero deshuesado troceado en dados y marinado
en yogurt, cocinado en horno de harro con hierbas
frescas y especias. Servido en plato chisporroteando
por el calor.

19. Gamhon Tandoori............... 18,95

@ Gambas troceadas y marinadas en yogurt, cocinado
en horno de barro con hierbas frescas y especias.
Servido en plato chisporroteando por el calor.

80. Parrillada Tandoori Variada. ...... 15,95

Pollo tandoori, cordero, Kehah Seekh, Pollo Tikka,
Cordero Tikka. Servido en plato chisporroteando
por el calor.




cpeciaiaer (|

81.

®

82.

®

®

84.

®

®

Pescado al curry / ............. 10,95
Filete de pescado troceado, marinado en especias y
hierhas especiales seleccionadas y cocinado en un
horno de barro. Servido con salsa especial del
cocinero. Plato ligeramente picante.

Pescado Jalfrezi /f ........... 10,95

Pescado cocinado en un horno de bharro y luego con
una salsa especial con pimenton, hierbas y especias.

Pescado Madras W/ .......... 10,95

Pescado cocinado en un horno de barro con una
salsa de curry picante con hierbas y muchos
pimientos picantes.

Pescado Makhan............... 10,95
Rbadejo fresco cocinado con una delicada salsa del
cocinero con nata fresca, alcaparras y almendras.

Pescado Masala. ............... 10,95
Pescado cocinado en un horno de barro y sazonado
con una salsa con hierbas, almendras y especias
seleccionadas. Un plato en el punto de la salsa.




81.

91.

94.

Verduras Masala ... 8,95
Plato no muy picante preparado con
almendras y nata fresca

Verduras Kashmir - . . ........... 8,95
Verduras frescas variadas cocinadas con especias
exdticas, nata fresca, frutos secos variados y
platanos, aderezados con coco.

GohiKorma................... 8,95

Coliflor con nata, coco y especias.

Pasanda Vegetal ............... 8,95
Verduras con nata fresca, almendras, pistachos

y especias.

Dal Tarka .f .................. 8,95
Lentejas con especias.

Dal Makhani .................. 9,95

Cocinado con lentejas negras y servido
con mantequilla fresca.

Patatas Bombay................ 8,95
Patatas especialmente preparadas y cocinadas
con hierbas y especias.

Berenjenas ...........o0niinnn 8,95
Berenjenas cocinadas en salsa masala
con hierbas y especias.

SagAloo ............coonniinnn 8,95
Patatas y espinacas cocinadas con
hierhas y especias.




a1.

100.

101.

102.

103.

104.

105.

Curry Pakura ﬂ ............... 8,95
Las verduras frescas haiiadas en masa y fritas
se siruen en una salsa de yogur.

Karahi Uegetahle ﬁ ............. 8,95
Una seleccion especial de verduras variadas
cocinadas en un Karahi con ajo, jengibre, hierhas

y especias. Aderezadas con cilantro fresco.

Palk Panner / ................. 9,95

Espinacas con fueso casero.

Verduras Rogan Josh f ......... 8,95
Un curry hizo un uso maximo de los tomates,

una seleccion de hierbas y especias no muy
picantes.

Verduras Jalfrezi W ........... 8,95
Una comhinacidn especial de cehollas frescas,
pimenton, especias y hierbas seleccionadas.

Verduras Madras (/7. . - .. ... .. 8,95
Un curry picante con hierhas y muchos pimientos
picantes medianos.

Verduras Vindaloo W ........ 8,95

Picante.

RlooGobi .................... 8,95

Coliflor con patatas y hierbas.

Channa Massala................ 8,95

Garhanzos cocinados con salsa de curry especial.

Panner karahi ................ 9,95
Con queso casero y especias.

Panner Jalfrezi ................ 9,95
Medio picante.




&> Dlates Birwani

ator
Salsa no incluida 3€
106. PolloBiryani .................. 11,95
Arroz con pollo aromatizado con especias.
107. Cordero Biryani ............... 13,95
Arroz con cordero aromatizado con especias.
108. Gamhon Biryani ............... 13,95
Arroz con gambas aromatizado con especias.
109. Pollo Tikka Biryani ............. 12,95
Arroz aromatizado con especias y pollo.
110. Verduras Biryani .............. 10,95

Verduras variadas cocinadas con arroz hasmati.

) s mionls
Pan Indi ®

111. Nansencillo................... 2,95
Pan indi de harina superfina, cocido al horno
tandoor.

112. NanconQueso ................. 3,50

Pan indii de harina superfina, con queso, cocido
al horno tandoor.

113. Nanconfjo ................... 3,50
Pan indii con ajo.

114. KeemaNan ................... 4,00
Pan relleno de carne picada de cordero.

115. NanconCeholla ................ 3,50
Pan con ceholla

116. Nanconchilli .................. 3,50
Pan con chilli

111. PeshwariNan ................. 3,95
Pan indii relleno de coco, almendras y aziicar.

118. Bhatoora ............c.onnninnn 2,50
Pan integral indii frito.

119. Popadom ..................... 1,20

Hecho con harina de lentejas y servido con
salsa especial del cocinero.




Avor Basmali

Arroz aromatizado con especias.

120. Arroz Basmati hervido .......... 2,95
121. Arroz Basmati Pilau ............ 3,25
122. Arroz Basmati con Champifiones ... 3,95
123. Arroz Basmati Pilau con Verduras .. 3,35
124. Arroz con Huevo ............... 3,95
125. ArrozKeema .................. 3,95
126. Arrozconlimon ............... 3,95

p&?ﬁe& Tipicos de la India

1217. Helado de Mango ............... 3,50
128. Helado de Pistacho .............. 3,50
129. Bola de Leche frita en almibar ...... 3,50




Mend Especial

Arroz Pilau + Pan de queso
Botella de vino de la casa

"y 19,00

108
MoLINOS

TEMPRANILLO




130.
131.
132.
133.
134.

135,
136.
131.
138.

139.

140.
141.
142.
143.
144.
145.
146.
141.
148.
149.
150.
151.
152.

Ce'weras

Pinta .........ccvvevevnennnn 3,95
EstrellaDraft ................. 2,95
Heineken................cuues 2,95
Cobra (Cerveza de lalIndia) ....... 3,50
Coronita ..........covcvvennnn 3,50
Hefrescos

Agua 1/2litro ................ 2,50
Soda1/2litro ................ 2,95
Coca cola, fanta, sprite, nestea ... 2,50
ZUumoS. ......covvuvinnannnnnnn 2,50
(Naranja, Pina, Melocoton, Manzana)
Mangolassi ................. 3,50
Cafes

Cafe  ....................

Cortado .....................
Cafélargo .................
Café con Leche
Capuceino. ...................
Irish Coffee ..................
PoleoMenta .................
Manzanilla ...................
Teclassico. ..............c00nn
TeRojo ..........cccviiunens
TeVerde ....................
Teallimon...................
Carajillo




153.
154.
155.
156.
151.
158.
159.
160.

161.
162.
163.
164.
165.
166.
161.
168.
169.

110.
1m.
112.
113.
114.
115.
116.
111.
118.

Copa de Vino de la Casa

Tinto / Rosado / Blanco
Vinos Tinlos A
1/2
UinodelaCasa..........
Torres Sangre de Toro .... 8,95
Faustino Vil ............ 8,95
Marqués de Caceres ..... 10,50
Ramon de Bilhao ... ....... 12,95
MaciaBatle ............
Cune .................
ElCoto ................
Vinos Rosado i)
VinodelaCasa..........
Mateus Rosse . . .........
Faustino ...............
Marqués de Caceres. . .... 8,50
Cune .................
ElCoto ................
Ramon Bilbao ...........
MaciaBatle ............
VinaSol ...............
Vinos Blancos A
VinodelaCasa..........
VinaSol ............... 9,95
Blanco Pescador......... 8,95
Chadonay ..............
Marqués de Caceres ..... 8,95
Faustino .............. 8,95
Cume..................
ElCoto ................

10,95
15,95
15,95
19,95
22,95
20,95
18,95
15,95

10,95
15,95
15,95
15,95
18,95
15,95
22,95
20,95
16,35

10,95
16,35
15,95
15,95
15,95
15,95
18,95
15,95
22,95




179.
180.
181.

182.
183.

184.
185.
186.
181.
188.

189.
190.
191.
192.
193.

194.
195.
196.
191.
198.
199.

Sangria

Sangria1/2litra . .............. 6,95
Sangriafllitro ........... 12,95
Sangria de Champang 1 litro 14,95
Gran Rese’wa

FaustinoV ................... 29,95
Marqués de Caceres ........... 29,95
Cavas

Codorniu (Seco) .............. 15,95
Codorniu (Semiseco) ........... 15,95
Freixenet (Seco) .............. 15,95
Freixenet (Semiseco) ........... 15,95
Benjamin..................... 5,95
Ballantines .................. 4,50
Red Label ................... 4,50
Black Label .................. 5,50
CuttySark .................. 4,50
J&B ... 4,50
Carloslll .................... 3,25
Magno ...................... 2,95
Terry .......coiieviiiniannn 2,95
Soberano ................... 2,95
103 ... 2,95
Veterano ...............cucnn 2,95




Combinados

200. Cointreau ...........ccv0venn 4,50
201. TiaMaria ...........ccocunnn 3,50
202, Grappa . .....-cceeciinnineeenn 3,50
203. Malibu ..................... 3,50
204. Campari .........viiciiinnnn 3,50
205. Negrita .............ccuuuunn 3,50
206. Martini .......covevvmnnnnnns 3,50
207. Aperol Spritz 1,00
Gineb’vns
208. Bacardi ................00nnn 4,50
209. Smirnoff .................... 4,50
210. Beefeater ................... 5,50
211. Gordons ..................0n 4,50
212. Larios .........civeiiininnans 4,50
213. Bombay .................... 4,50

Los 14 RLERGENOS

Si tiene alguna alergia solicite informacion
al ‘ero sobre los pl

(mlalclcko
DODOE

Q@
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