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Enbdrees
Mon vegéliens

Keema Samosa ................ (]1]
Tarte a la viande hachée
Poulet Pakora ................ 6,50

Poitrine de poulet coupée en dés avec des épices
et des herhes spéciales, enrohée de farine de
légumineuse.

Poulet Tandoori Tikka .......... 1,50
Poulet haché mariné aux épices et yogourt, cuit
au Tandoor.

Kehah Seekh .................. 1,50
Tendre agneau haché avec oignon, herhes,
coriandre fraiche, poivrons verts et piment, cuit
avec une brochette sur le gril a charbon.

Red Fort Tandoori varié .. ... ...
Une comhinaison spéciale de Poulet Tikka,
Agneau Tikka et Seekh Kebah, servie sur une
assiette grésillant de la chaleur.

Vegetesiens

AluTikki .............cconunt. 5,50
Pomme de terre, oignon et pois aux épices
enrohées de farine de pois chiches.

Champignons Pakora............ 5,50
Champignons aux herhes et épices enrohés de
farine de légumineuses et frits.

Légumes Pakora ............... 5,50
Légumes mélangés aux herbes et épices enrohés
de farine et de légumineuses et frits.

Samosa aux légumes .. .......... 5,50
Assortiment de legumes en galette triangulaire
et frits.

Qignon Bhaji .................. 5,50

Rondelles d'oignon battues dans un smoothie épicé.
o
Poisson (G

CrevettesPuri ................ 1,50
Crevettes aux herhes et épices hattues avec de Ia
farine végétale et frites.

Poisson Pakora ................ 1,50
Riglefin coupé en dés aux herhes et épices enrohé
de farine végétale et frit.




Salades

13. Salade italienne ............... 10,50
[Euf a la coque, endive, tomate, concombre, mais,
oignon et olives

14. Saladedethon ................ 10,50
@ Thon, endive, tomate, concombre, mais et oignon.
15. Salade de légumes ............. 10,50

Endive, olives, mais, concombre, tomate et oignon.

16. Salade de Fort Rouge ........... 10,50
Endive, tomate, poulet Tikka, concombre, mais,
oignon et olives.

Dopiawn ¢ -

Un curry populaire fait avec des épices douces et
heaucoup d'oignon.

17. PouletDopiaza ................ 9,95
18. AgneauDopiaza................ 11,95
@ 19. Crevettes royales Dopiaza........ 11,95
20. BoeufDopiaza................. 9,95

Regan Josh /

Un curry fait avec une utilisation maximale de
la tomate, une sélection d'herhes et d'épices
pas trop chaudes.

21. Poulet RoganJosh ............. 9,95
o 22. Agneau Rogan Josh............. 11,95
@ 23. Crevettes royales Rogan Josh. .. .. 11,95
24. BoeufRogandJosh.............. 9,95

Dahi /

Brochette assaisonnée d'une sauce spéciale a hase de
yogourt, d'herhes et d'épices.

25. PouletDahi .................. 9,95
o 26. AgneauDahi .................. 11,95
@ 21. Crevettes royales Dahi .......... 11,95

28. BoeufDahi ................... 9,95




Palak @ag) #

Brochette cuite avec des feuilles d'épinards fraiches,
des herhes et des épices.

29. PouletPalak .................. 9,95
30. AgneauPalak ................. 11,95
@31. Crevettes royales Palak ......... 11,95
32. BoeufPalak................... 9,95

Une comhinaison spéciale d'oignons frais, de paprika,
d'épices et d'herbes sélectionnées.

33. Poulet Jalfrezi ................ 9,95
34. Agneau Jalfrezi ................ 11,95
@35. Crevettes royales Jalfrezi ........ 11,95
36. Boeufdalfrezi ................. 9,95

Madbas g4y

Un curry épicé avec des herbes et heaucoup de
piments forts moyens.

. PouletMadras ................ 9,95
. Agneau Madras................ 11,95
. Crevettes royales madras . ....... 11,95
. Boeuf de Madras............... 9,95

Vindaloo #¥

Epicé.
41. Poulet Vindaloo................ 9,95
42. Agneau Vindaloo ............... 11,95
@ 43. Crevettes royales Vindaloo ....... 11,95
44. Boeuf Vindaloo ................ 9,95
Ces plats Balti sont préparés avec de l'oignon, de la
tomate, de I'ail, des épices, du gingembre, du cumin,
de la coriandre fraiche, des herbes et des épices. Balti
servi avec une touche de coriandre fraiche.
45. PouletBalti .................. 9,95
. 46. AgneauBalti .................. 11,95
@ 41. Crevettes royalesBalti.......... 11,95
48. BoeufBalti ................... 9,95




Masalo ®®

Un plat pas trés épicé préparé avec des amandes et
de la creme fraiche.

49. PouletMasala ................ 9,95
50. Agneaumasala ................ 11,95
@ 51. Crevettes royales Masala ........ 11,95
52. BoeufMasala ................. 9,95

Ko'unma ®

Curry trés populaire a hase de créme fraiche et de
noix de coco.

53. PouletKorma ................. 9,95
54. AgneauKorma ................ 11,95
©55. Crevettes royales Korma.. ... ..... .. 11,95
56. BoeufKorma.................. 9,95

61.
(5)

Pasé Special

Fait avec de la creme fraiche, des amandes, des
pistaches et des épices.

PouletPasanda ............... 9,95
Agneau Pasanda............... 11,95
Crevettes royales Pasanda. ...... 11,95
Boeuf Pasanda................ 9,95

Spécial Agra . ..........00unn 13,95
Gagnant du prix du chef de I'année.

Poitrine de poulet désossée coupée en dés et
marinée avec du yogourt et une sauce masala
spéciale avec des herhes sélectionnées cuites

avec des tomates fraiches, du gingembre, des
oignons et un mélange d'épices avec de la creme
fraiche. Garni de chataignes de cajou et d'oignon frit.

Poulet Tikka Masala ........... 11,95
Poitrine de poulet cuite dans un four d'argile puis
avec une sauce spéciale aux herbes et épices

@ sélectionnées. Une assiette en son point de sauce.




63. PunjabiKorma................. 11,95
Poitrine de poulet désossée, coupée en dés,

marinée dans le masala spécial du chef et cuite sur
charhon de hois dans un four en terre cuite, puis

@ rotie dans la marmite avec des tomates, de la
creme fraiche et de la noix de coco.

64. Pouletaubeurgs............... 13,95
o= Poitrine de poulet marinée a la sauce marsala puis
cuite avec du heurre, de I'ail, des tomates, du
gingembre et un mélange special d'herhes.
Un plat a la texture onctueuse.

. PouletBadami ................ 11,95

Poitrine de r'oulet supréme marinée dans le masala
spécial du chef et cuite au heurre avec une sauce
crémeuse et des amandes hachées.

. Poulet Tikka Mango ............ 11,95
Poitrine de poulet désossée cuite dans une sauce a
la mangue et garnie de tranches de mangue.

67. Poulet Fort Rougﬂ ............. 11,95
Poulet désossé coupé en dés et cuit dans un balti
pour accentuer la saveur d'une sauce spéciale du
chef délicatement épicée. Cuit avec des tomates
fraiches, du gingembre et de I'ail.

68. Poulet Tikka Rogan Josh f ...... 11,95
Poitrine de poulet Tikka cuite dans un four d'argile
et assaisonnée de sauce curry, utilisation maximale
e tomates, une sélection d'herhes et d'épices pas
trop piguantes.

69. Poulet Tikka Dahi ﬂ ........... 11,95
e Poitrine de poulet Tikka cuite dans un four d'argile
et assaisonnée d'une sauce spéciale a hase de
yaourt, d'herhes et d'épices.

70. Poulet Tikka Dopiaza ﬂ ........ 11,95
Poitrine de poulet Tikka cuite dans un four d'argile
et assaisonnée d'une sauce spéciale au paprika et
a l'oignon supplémentaire, aux herhes et aux épices.

11. Poulet Tikka Dansak ﬂ ......... 11,95
o= Poitrine de poulet Tikka cuite dans un four d'argile
assaisonné d'une sauce spéciale aux lentilles,
ananas, herhes et épices. Un goiit doux-amer.

72. Poulet Tikka Jalfrezi W ........ 11,95
Poulet Tikka cuit dans un four d'argile puis avec
une sauce spéciale au paprika, herhes et épices.




13. Poulet Tikka Madras f/¥¥/....... 11,95
o= Poulet Tikka cuit au four a I'argile avec une sauce
épicée au curry aux herbes et heaucoup de
piments moyennement forts.

14. Poulet Tikka aux épinards / ..... 11,95

Poulet Tikka cuit dans un four d'argile accompagné
de feuilles d'épinards frais, d'herhes et d'épices.

15. Poulet TikkaBalti .............. 11,95
Poulet tikka cuit dans un four d'argile servi avec
oignons, tomates, ail, épices, gingemhre, cumin,
coriandre fraiche, herhes et épices.

o, g

sauce non incluse 3€ L

16. Poulet Tikka Tandoori .......... 14,95
Poitrine de poulet marinée a la sauce tandoori
= et yogourt. Cuit dans un four en argile avec des
herhes fraiches et des épices.

11. Poulet Tandoori Shashlik . . ....... 15,95
o= De succulents morceaux de poitrine de poulet
sont marinés dans une sauce masala puis grillés
au charbon de hois avec des oignons frais, des
champignons et du paprika. Servi sur une assiette
grésillant du feu.

18. Agneau Tandoori Tikka........... 18,95
Agneau désossé coupé en dés et mariné dans du
) yogourt, cuit au four d'argile avec des herhes
fraiches et des épices. Servi sur une assiette
grésillant du feu.

79. Crevettes royales Tandoori ....... 19,95
o= Crevettes hachées marinées au yaourt, cuites au
four d'argile avec des herhes fraiches et des épices.
Servi sur une assiette grésillant du feu.

80 Grill Tandoori Mixte ............ 16,95
Poulet Tandoori, Agneau, Seekh Kebah,

Poulet Tikka, Agneau Tikka. Servi sur une

assiette gresdlant du feu.
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Speeialites

de poeisson

. Curry au pnissonﬂ ............. 11,95

Filet de poisson hache, mariné dans des épices
sélectionnées et des herhes spéciales et cuit dans un
four en argile. Servi avec la sauce spéciale du chef.
Plat légérement épicé.

Poisson .Ialfreu/.ﬂ ............ 11,95

Poisson cuit dans un four en argile puis avec une
sauce spéciale au paprika, herbes et épices.

Poisson Madrasm .......... 11,95
Poisson cuit dans un four en argile avec une sauce au
curry épicée aux herhes et heaucoup de piments forts.

Poisson Makhan ............... 11,95
Lieu jaune frais cuit dans une délicate sauce du chef
avec creme fraiche, capres et amandes.

Poisson Masala................ 11,95
Poisson cuit au four d'argile et assaisonné d'une
sauce aux herhes, amandes et épices sélectionnées.
Un plat au point de sauce.

Légumes Masala ............... 9,95
Plat pas tres épicé préparé avec des amandes
et de la créeme fraiche

Légumes Kashmir .............. 9,95
Assortiment de légumes frais cuits avec des

épices exotiques, de la créeme fraiche, un
assortiment de noix et de hananes, garnis de

[ 9,95

Chou-fleur a la creme, noix de coco et épices.

Pasanda aux légumes. . .......... 9,95
Légumes a la créme fraiche, amandes,
pistaches et épices.

DalTarka .. .......ooenee 9,95

Lentilles épicées.




91.

94.
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100.

101.

102.

103.

104.

105.

Dal Makhani .................. 10,95
Cuit avec des lentilles noires et servi
avec du heurre frais.

Pommes de terre Bombay ........ 9,95
Pommes de terre spécialement préparées et
cuites avec des herbes et des épices.

Aubergines ................... 9,95
Rubergines cuites dans une sauce masala
avec des herhes et des épices.

SagAloo ........coonniiinnnnns 9,95
Pommes de terre et épinards cuits avec
des herbes et des épices.

Curry Pakura ﬂ ............... 9,95
Les légumes frais trempés dans la pate et frits
sont servis dans une sauce au yogourt.

Légume Karahi ‘ﬂ ............. 9,95
Une sélection spéciale de légumes variés cuits dans
un Karahi avec de I'ail, du gingembre, des herhes et
des épices. Garni de coriandre fraiche.

Palk Pannerﬂ ................. 10,95

Epinards au fromage fait maison.

Légumes Rogan Josh ﬂ ......... 9,95
Un curry utilisait au maximum les tomates, une
sélection d'herbes et d'épices pas tres chaudes.

Légumes Jalfrezi W .......... 9,95
Une combinaison spéciale d'oignons frais, de
paprika, d'épices et d'herbes sélectionnées.

Légumes Madras W ......... 9,95
Un curry épicé avec des herhes et heaucoup

de piments moyennement forts.

Légumes Vindaloo W ....... 9,95
Epicé.

RlooGobi ........ccvvvvvnnnns 9,95
Chou-fleur aux pommes de terre et herbes.
ChannaMassala ............... 9,95

Pois chiches cuits avec une sauce au curry
spéciale.

Panner karahi ................ 10,95
Avec du fromage et des épices maison.
Panner Jalfrezi ................ 10,95

Epicé moyen.




& Dlals Biwani
v

106.

107.

108.

109.

110.

Melangé awee du 'tc
sauce non incluse 3€

Poulet Biryani ................ 12,95

Riz au poulet parfumé aux épices.

Lamb Biryani.................. 14,95
Riz a I'agneau parfumé aux épices.

Crevettes royales Biryani ........ 14,95
Riz aux crevettes aromatisé aux épices.

Poulet Tikka Biryani  ........... 13,95
Riz parfumé aux épices et au poulet.

Légumes Biryani .............. 11,95

Rssortiment de légumes cuits avec du riz hasmati.

Aeeompagnements

11.

112.

113.

114.

115.

116.

111.

118.

119.

Pain Tndiern ®
Nansimple.................... 3,50

Pain indien a hase de farine ultrafin, cuit au four
tandoor.

Nan avec fromage. .............. 4,50
Pain indien de farine extra fine, au fromage, cuit
tandoor cuit au four.

Nanalail  ................ 4,50
Pain a I'ail hindou.

KeemalNan ................... 5,00
Pain farci de viande d'agneau hachée.
Nanaloignon.................. 4,50
Pain aux oignons

Nan au piment ................. 4,50
Pain au piment

PeshwariNan ................. 4,50

Pain indien farci a la noix de coco, aux amandes et
au sucre.

Bhatoora .............c00nuunn 3,00
Pain frit indien de hlé entier.
Popadom ..................... 2,00

Fait avec de la farine de lentille et servi avec
sauce spéciale du cuisinier.




Rz Basmaly

Riz parfumé aux épices.

120. Riz basmati bouilli ............. 3,50
121. Riz Basmati Pilau .............. 4,00
122. Riz hasmati aux champignons. .. ... 4,50
123. Riz Basmati Pilau aux Legumes . 4,50
124. Rizavecdesceufs. . .. ........... 4,50
125. RizKeema ................... 4,50
126. Rizaucitron. . ..........c0vnunn 4,50
(‘Dmm Indien typique
121. Glace a lamangue ............... 4,00
128. Glace a la pistache .............. 4,00
129. Boule de lait frite au sirop......... 4,00

TMerww pow't Une
=wn. 28,00

Segundo Plato
Pollo Red Fort
Arroz Pilau

Pan de Queso
Cerueza Grande
Helado de Mango

Merww powr Deuy
216. Entrées 5 5 3y n n

Pakora aux légumes + Pakora au poulet
Deuxieme plat

Poulet Masala

Boeuf Rogan Josh

Riz pilaf

Pain au fromage

Bouteille de vin maison

Glace a la mangue




Meruww pow't Trois
211. Entré sn’nn

Pakora aux légumes + Pakora au poulet
+ Poulet Tikka

Deuxieme plat

Poulet Masala

Boeuf Rogan Josh

Dal Tarka

2 riz pilaf

Pain au fromage

Bouteille de vin maison

Eau

1 Glace Mangue et 1 Glace Pistache

Menw powr qualie
218. Entrées 1 1 u!uu

Pakora aux légumes + Pakora au poulet
+ Poulet Tikka + Oignon Bhaji
Deuxieme plat

Poulet Masala

Boeuf Rogan Josh

Dal Tarka

Crevettes Jalfrezi

2 riz pilaf

Pain au Fromage et Pain a I'Ail

2 houteilles de vin maison, 2 eau

1 Glace Mangue et 1 Glace Pistache







Arveor Pilan
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