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Enliermeses y Aperilivos
Mo Vegeliianocs

01. KeemaSamosa ................ 6,50
Empanada de Carne Picada
02. PolloPakora.................. 6,50

Pechuga de pollo troceada en dados con especias
y hierhas especiales rehozada en harina de
legumbres.

03. Pollo Tandoori Tikka ............ 1,50
Pollo troceado marinado en especias y yogur,
cocinado en el Tandoor.

04. KebahSeekh.................. 1,50
Cordero tierno picado con cebolla, hierbas, cilantro
fresco, pimientos verdes y chile, cocinado con
brocheta a la Parrilla de carhon vegetal.

05. Red Fort Tandoori variado . . . .. ... 9,50
p Una comhinacion especial de Pollo Tikka, Bnrdero
Tikka y Kebhah Seekh, servida en un plato

chisporroteando por el calor.
Vegelitianos

06. AluTikki. ............cccvuuntn 5,50
Patata, ceholla y guisantes con especias rehozado
en harina de garhanzos.

07. Champiiiones Pakora............ 5,50
Champiiiones con hierbas y especias rebozadas en
harina de legumbres y fritas.

08. Verduras Pakera............... 5,50
Verduras variadas con hierbas y especias
rehozadas en harina y legumbres y fritas.

09. Samosalegetal................ 5,50
Verduras variadas en una empanada triangular
y frita.

10. Bhajide Cebolla. ............... 5,50

Aritos de ceholla rehozada en un hatido picante.
Pescados @

11. GambasPuri.................. 1,50
Gambas con hierbas y especias rehozadas con
harina de legumbres y fritas.

12. PescadoPakora ............... 1,50
. Rbadejo troceado en dados con hierbas y especias
rehozado con harina de legumbres y frito.




Ensaladas

13. Ensalada Italiana............... 10,50
Huevo hervido, Escarola, Tomate, Pepino, Maiz,
Ceholla y Aceitunas

14. EnsaladadeAtin .............. 10,

@ Atiin, Escarola, Tomate, Pepino, Maiz y Ceholla.

15. Ensalada Vegetal............... 10,50
Escarola, Aceitunas, Maiz, Pepino, Tomate y Ceholla.

16. EnsaladaRedFort.............. 10,
Escarola, Tomate, Pollo Tikka, Pepino, Maiz, Cehnlla
] Aceitunas.

Dopiara ¢ w

Un curry popular preparado con especias no muy
picante y Mucha ceholla.

17. PolloDopiaza .............vnn 9,95
18. CorderoDopiaza ............... 11,95
©19. Gamhon Dopiaza . .............. 11,95
20. TerneraDopiaza ............... 9,95

Regan Josh /

Un curry hecho con un méximo uso de tomate, una
seleccion de hierbas y especias no muy picantes.

21. PolloRogandosh .............. 9,95
22. Cordero RoganJosh ............ 11,95
@23. Gamhon Rogan Josh ............ 11,95
24. Ternera Rogan Josh ............ 9,95

Daki /

Pincho sazonado con una salsa especial hecha con
yogur, hierbas y especias.

25. PolloDahi...............c000nn 9,95
26. CorderoDahi.................. 11,95
©21. Gamhon Dahi.................. 11,95

28. TerneraDahi.................. 9,95




Palek @ag) ¢

Pincho cocido con hojas de espinaca fresca, hierhas
y especias.

29. PolloPalak ................... 9,95
30. CorderoPalak................. 11,95
©31. GamhénPalak ................. 11,95
32. TerneraPalak ................. 9,95

Jolped; 4

. PolloJalfrezi..................
. Cordero Jalfrezi
. Gamhon Jalfrezi
. Ternera Jalfrezi

Medbeas

Un curry picante con hierbas y muchos pimientos
chile medio picante.

. PolloMadras .................
. Cordero Madras
. Gamhon Madras
. Ternera Madras

YVindaloo #W

Caliente, Picante.

41. Pollo Vindaloo................. 9,95
42. Cordero Vindaloo .............. 11,95
©43. Gambon Vindaloo. .............. 11,95
44. Ternera llindaloo............... 9,95
Balle
Estos platos Balti se preparan con ceholla, tomate,
ajo, especias, jengibre, comino, cilantro fresco,
hierbas y especias. Balti servido con un toque de
cilantro fresco.
45, PolloBalti.................... 9,95
46. CorderoBalti.................. 11,95
©47. GambénBalti.................. 11,95
48. TerneraBalti.................. 9,95
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Moasalo @O

Un plato no muy picante preparado con almendras
y nata fresca.

. PolloMasala.................. 9,95
. CorderoMasala ............... 11,95
. Gamhon Masala ............... 11,95
. TerneraMasala................ 9,95

Ho'unma ®

Curry muy popular a hase de nata fresca y coco.

PolloKorma.................. 9,95
CorderoKorma ............... 11,95
Gamhon Korma ............... 11,95
TerneraKorma................ 9,95

Cspecial Pasanda

Hecho con nata fresca, almendras, pistachos
y especias.

PolloPasanda ................ 9,95
CorderoPasanda .............. 11,95
Gambhon Pasanda .............. 11,95
TerneraPasanda .............. 9,95

Eapecialidades D

AgraEspecial . . .. ......o0iuun 13,95
Ganador del premio Cocinero del Aiio.

Pechuga de pollo deshuesada troceada en dados y
marinada con yogurt y salsa masala especial con
hierhas seleccionadas cocinada con tomates
frescos, jenjibre, cehollas y una mezcla de especias
con nata fresca. Adecerado con castaiias de caju y
ceholla frita.

Pollo Tikka Masala. .. ........... 11,95
Pechuga de pollo cocinada en un horno de barro y
después con una salsa especial con hierbas y
especias seleccionadas. Un plato en su punto

de salsa.




63 Punjabi Korma. ................ 11,95

Pechuga de pollo deshuesada, troceada en dadns,
marinada en la masala especial del cocinero y

@ cocinada al carhon vegetal en un horno de barro,
después asado en la olla con tomates, nata fresca
y coco.

64. Pollo a la mantequilla / ......... 13,95

Pechuga de pollo marinadas en salsa marsala y
después cocinadas con mantequilla, ajo, tomates,
jengibre y una mezcla especial de hierbas. Un plato
con una textura suave.

65. PolloBadami ................. 11,95

Suprema pechuga de pollo marinada en la masala
especial del cocinero y cocinada en mantequilla con

@ una salsa cremosa y almendras picadas.

66. Pollo Tikka Mango ............. 11,95
Pechuga de pollo deshuesado cocinado en
salsa de mango y adornado con rebanadas de
mango.

67. PolloRedFortf/............... 11,95
Pollo deshuesado troceado en dados y cocinado en
un halti para acentuar el sahor de una salsa especial
del cocinero delicadamente picante. Cocinado con
tomates frescos, jengibre y ajo.

68. Pollo Tikka Rogan Josh g ... 11,95
Pechuga de pollo tikka cocinado en horno de barro
y condimentado con salsa de curry uso maximo de
tomates, una seleccion de hierbas y especias no
demasiado picantes.

. PolloTikkaDahi ¢/.............. 11,95
Pechuga de pollo Tikka cocinado en un horno

de bharro y aderezado con una salsa especial a

hase de yogurt, hierbas y especias.

10. Pollo Tikka Dopiaza / ........... 11,95
Pechuga de pollo Tikka cocinado en un horno
de harro y aderezado con una salsa especial con
pimenton y extra de ceholla, hierbas y especias.

71. Pollo Tikka Dansak /. .......... 11,95
Pechuga de pollo Tikka cocinado en un horno de
harro condimentado con una salsa especial con
lentejas, piia, hierbas y especias. Un sahor agridulce.

12 Pollo Tikka Jalfrezi W .......... 11,95

(Brocheta de Pollo) Pollo Tikka cocinado en un
horno de barro y después con una salsa especial
con pimentan, hierbas y especias.




73

14.

15.

Pollo Tikka Madras /%% . . . . .. .. 11,95
(Brocheta de Pollo) Pollo Tikka cocinado en hornn
de barro con salsa de curry picante con hierbas y
muchos pimientos picantes medianos.

Pollo Tikka con Espinacas / ...... 11,95
(Brocheta de Pollo) Pollo Tikka cocinado en un
horno de barro acompaiado con hojas de espinacas
frescas, hierbas y especias.

Pollo TikkaBalti ............... 11,95
(Brocheta de pollo) Pollo tikka cocinado en un
horno de barro servido con cehollas, tomates, ajo,
especias, jengibre, comino, cilantro fresco, hierhas
y especias.

s [

Salsa no incluida 3€ |

Pollo Tikka Tandoori ............ 14,95
Pechuga de Pollo marinada en salsa tandoori y
yogurt. Cocinada en horno de barro con hierbas
frescas y especias.

Pollo Tandoori Shashlik . ......... 15,95
Se marinan suculentos trozos de pechuga de pollo
en salsa masala y después se hacen a la parrilla de
carhon vegetal con cehollas frescas, champinones

y pimentdn. Servido en plato chisporroteando por
el calor.

Cordero Tandoori Tikka .......... 18,95
Cordero deshuesado troceado en dados y marinado
en yogurt, cocinado en horno de barro con hierbas
frescas y especias. Servido en plato chisporroteando
por el calor.

Gamhon Tandoori. .............. 19,95
Gambas troceadas y marinadas en yogurt, cocinado
en horno de harro con hierhas frescas y especias.
Servido en plato chisporroteando por el calor.

Parrillada Tandoori Variada. ...... 16,95
Pollo tandoori, cordero, Kehah Seekh, Pollo Tikka,
Cordero Tikka. Servido en plato chisporroteando
por el calor.




82.
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83.
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84.
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81.

88.
89.

Pescado al curryﬂ ............. 11,95
Filete de pescado troceado, marinado en especias y
hierbas especiales seleccionadas y cocinado en un
horno de harro. Servido con salsa especial del
cocinero. Plato ligeramente picante.

Pescado Jalfrezi /f ........... 11,95
Pescado cocinado en un horno de harro y luego con
una salsa especial con pimenton, hierhas y especias.

Pescado Madras Wﬂ .......... 11,95

Pescado cocinado en un horno de barro con una
salsa de curry picante con hierhas y muchos
pimientos picantes.

Pescado Makhan............... 11,95
Rbadejo fresco cocinado con una delicada salsa del
cocinero con nata fresca, alcaparras y almendras.

Pescado Masala................ 11,95
Pescado cocinado en un horno de bharro y sazonado
con una salsa con hierbas, almendras y especias
seleccionadas. Un plato en el punto de la salsa.

Espesialidades
YVegelivuanas

Verduras Masala .............. 9,95
Plato no muy picante preparado con
almendras y nata fresca

Verduras Kashmir .. .. .......... 9,95
Verduras frescas variadas cocinadas con especias
exdticas, nata fresca, frutos secos variados y
platanos, aderezados con coco.

GobiKorma................... 9,95
Coliflor con nata, coco y especias.

Pasanda Vegetal ............... 9,95
Verduras con nata fresca, almendras, pistachos
y especias.

DalTarka .. ..ol 9,95

Lentejas con especias.




91. Dal Makhani .................. 10,95
Cocinado con lentejas negras y servido
con mantequilla fresca.

92. Patatas Bombay................ 9,95
Patatas especialmente preparadas y cocinadas
con hierhas y especias.

93. Berenjenas ........ovvvieennns 9,95
Berenjenas cocinadas en salsa masala
con hierhas y especias.

94. SagBloo ...................0s 9,95
Patatas y espinacas cocinadas con
hierbas y especias.

95. Curry Pakura ﬂ ............... 9,95
Las verduras frescas hanadas en masa y fritas
= se sirven en una salsa de yogur-

96. Karahi Vegetable / ............. 9,95
Una seleccion especial de verduras variadas
cocinadas en un Karahi con ajo, jengibre, hierhas
y especias. Aderezadas con cilantro fresco.

97. Palk Pannerﬂ ................. 10,95
Espinacas con fueso casero.

98. Verduras Rogan Joshﬂ. ......... 9,95
Un curry hizo un uso maximo de los tomates,
una seleccion de hierbas y especias no muy
picantes.

99. Verduras Jalfrezi W ........... 9,95
Una comhinacion especial de cehollas frescas,
pimentan, especias y hierbas seleccionadas.

100. Verduras Madras JJ2. . ........ 9,95
Un curry picante con hierbas y muchos pimientos
picantes medianos.

101. Verduras Vindaloo m ........ 9,95
Picante.

102. AlooGobi .................... 9,95
Coliflor con patatas y hierbas.

103. Channa Massala................ 9,95
Garbanzos cocinados con salsa de curry especial.

104. Panner karahi ................ 10,95
Con gueso casero y especias.

105. Panner Jalfrezi ................ 10,95

Medio picante.




Qg; o o
& e B

Salsa no incluida 3€

106. Pollo Biryani .................. 12,95
Arroz con pollo aromatizado con especias.

107. Cordero Biryani ............... 14,95
Arroz con cordero aromatizado con especias.

108. Gamhon Biryani ............... 14,95
Arroz con gambas aromatizado con especias.

109. Pollo Tikka Biryani ............. 13,95
Arroz aromatizado con especias y pollo.

110. Verduras Biryani .............. 11,95

Verduras variadas cocinadas con arroz basmati.
Z ~ 3 ﬁ
Pan Indi ®

111. Nansencillo................... 3,50
Pan indii de harina superfina, cocido al horno
tandoor.

112. NanconBueso ................. 4,50

Pan indii de harina superfina, con queso, cocido
al horno tandoor.

113. NanconAjo ................... 4,50
Pan indi con ajo.

114. KeemaNan ................... 5,00
Pan relleno de carne picada de cordero.

115. NanconCeholla ................ 4,50
Pan con ceholla

116. Nanconchilli .................. 4,50
Pan con chilli

117. PeshwariNan ................. 4,50
Pan indi relleno de coco, almendras y aziicar.

118. Bhatoora ..................... 3,00
Pan integral indi frito.

119. Popadom ..................... 2,00

Hecho con harina de lentejas y servido con
salsa especial del cocinero.




Avvor Basmalt

Arroz aromatizado con especias.

120. Arroz Basmati hervido .......... 3,50
121. Arroz Basmati Pilau ............ 4,00
122. Arroz Basmati con Champiiiones ... 4,50
123. Arroz Basmati Pilau con Verduras .. 4,50
124. Arrozcon Huevo ............... 4,50
125. ArrozKeema .................. 4,50
126. Arrozcon Limén ............... 4,50
pwm Tipicos de la India
121. Helado de Mango ............... 4,00
128. Helado de Pistacho .............. 4,00
129. Bola de Leche frita en almibar ... ... 4,00

Mene poriey Uno
" 28,00

Segundo Plato
Pollo Red Fort
Arroz Pilau

Pan de Queso
Ceruveza Grande
Helado de Mango

Meno poree Dos
s 99,00

§2Bduras Pakora + Pollo Pakora
Segundo Plato

Pollo Masala

Ternera Rogan Josh

Arroz Pilau

Pan de Queso

Botella de Vino de la Casa
Helado de Mango




Mende paree Tes
211. Entrant sn’nn

Verduras Pakora + Pollo Pakora + Pollo Tikka
Segundo Plato

Pollo Masala

Ternera Rogan Josh

Dhal Tarka

2 Arroz Pilau

Pan de Queso

Botella de Vino de la Casa

Agua

1 Helado de Mango y 1 Helado de Pistacho

Mende pare Coalto
N 110,00

Vlerduras Pakora + Pollo Pakora + Pollo Tikka
+ Ceholla Bhaji

Segundo Plato

Pollo Masala

Ternera Rogan Josh

Dhal Tarka

Gambas Jalfrezi

2 Arroz Pilau

Pan de Queso y Pan de Ajo

2 Botellas de Vino de la Casa, 2 Agua

1 Helado de Mango y 1 Helado de Pistacho







Arveor Pilan
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